Moin Thr Lieben,

bei uns wird nicht gezaubert — sondern mit Liebe gekocht !
Und Liebe braucht bekanntlich zeit . ...

Wir gebenjeden Tagunser Bestes, verwenden frische Zutaten
und schenkenjeclem einzelnen Gast die Aufmerksamkeit,
die er verdient.

Denn gutes Essen und guter Service entstehen nicht im Eiltempo.

AuBerdem gibt es bei uns gcraclc den a”elj'L]ngsten Familienzuwachs
Unsere Chefin und unser Chef haben Nachwuchs bekommen —

und wie im echten Leben gilt auch hier:

Manchmal dauert alles ein kleines bisschen lénger @

Aber keine Sorge:
Wir bckommenjederzei’c tatkrépcige Unterstiitzung —
Sabine & Thomas - Annas Eltern
Barbel & Horst - Bastis Eltern
die Omas und Opas
des kleinen Mannes sind mit dabei und helfen ﬂeiBig mit!

Danke fiir euer Versténdnis, eure Geduld
und dafiir, dass ihr euch bei uns Zeit zum GenieBen nehmt.
Lehnt euch zurijckJ atmet durch —

wir kiimmern uns um den Rest :-)
Euer Team KRUSCH
Anna & Basti

David & Tim

Und immer daran denken: Die Welt gehért dem der Sie geniefst!



APerithC

Glas Champagner
Geeist serviert | Alfred Gratien
Champagne
19,~

Bellini ; Rogal“

Pﬁrsichpijree | Champagncrl Rosmarin

24,

Kir Rogal
Cassis | Champagner

24 -

Glas Sekt Lero®
Geeist serviert | Alkoholfreier Sekt

9,50

Bellini Zero®

Pﬁrsichpﬁree | Rosmarin
Alkoholfreier sekt
1450

Kir Kriisch Zero
Cassis | Alkoholfreier Sekt
14,50

Sekt Aperol ,Zero”
Alkoholfreier APerol | Tonic | Eis
Il

Glas Rosé Sekt
Geeist serviert | Sektkellerei Ohlig
Riidesheim am Rhein

9,50

Bellini
Pﬁ'rsichpijrce | Rosé Sekt | Rosmarin
14,50

Kir Kriisch
Cassis | Rosé Sekt
14,50

Sekt Aperol
Rosé Sekt | Aperol | Eis | Orange
1n-

Martini
Bianco | Zitrone | Eis
oder
Rosso | Orange | Eis
850

Shcrrg

Fino oder Medium Sweet
8,50

Don Pablo Tawng Portwein
12,50



Restaurant & Bodega

EST. 2022

Kr[jsch Menl

Anna‘s Melonenfromatem(}azpacho | VEGAN
oder

CremesUPPchcn | Krauterschaum | Crofitons

Pasta | Miso | Soja l Sommergemilse | Sesam | gebackener Tofu | VEGAN
oder

Pasta | WeiBweinrahm | Sommergemiise | 1slandisches Lachsfilet

Schokomousse mit roten Beeren | VEGAN

65,~

Lust auf eine Weinbeg]eitu ng? Zwei Glaser Wein und Heiﬁgetrénlc oder Sc]'mépsle zum Dessert
Pro Person 25,~

Einzelne Génge sind auch a la carte m'c)glich



\/orweg

CremesUPPchcn
Krauterschaum | Crotitons | VEGI
4~

Salat a la Kriisch
Elstar | karamellisierte Walniisse | Hausdressing | VEGI ODER VEGAN
18,50

Beete Carpaccio
Parmesan | Triiffelol | gerOstete Walniisse | Feta | VEGI ODER VEGAN
19,50

Asiatische Fischsuppe

Kokos | Kafirlimette | Koriander | Lachs | Kabehau | Rotgarnele
21~

b

5 Argentinischc Rotgarnelen im heiBen Pfannchen

Rispentomate | Chili-knoblauchal | Aioli | hausgebackenes Brot
25~



Hauptsache

Madras-Curru

Sommergcmi.ise | Edamame | Traube | Erdniisse | Jasminreis | Papadam | VEGAN
26,50
Mit Islandischem Lachsfilet 26,50
Mit gcbackenem Gluckshuhn 36,50
Mit 5 Argentinischen Rotgarnelen SWILDFANG® 46~

Risotto
Parmesan | Pinienkerne | VEGI oder VEGAN | nach Tagcsangebot
26,50
Mit Islandischem Lachsfilet 26,50
Mit 5 Argentinischen Rotgarnelen SWILDFANG® 46~

Asiatische I:ischsuppe

Kokos | Kafirlimette | Korianderl Lachs | Kabehau l Rotgarnele
54‘)"

Kabeliaufilet
Sauerkrautl Kartogelstampﬂ Dijon Senﬂ Krustentierschaum

58;"

Tim‘s Ente
Jasminreis | Terrigaki Gemuse | Erdnusssauce

57)"

Urspru ngs~H'Lthstea|<

lngwer~Rahmméhrchen | Kartogelstampﬂ lecker Sauce
44~

Fur An&crungswijnsche berechnen wir 3,50



Dessert

Affogato
Espresso l hausgemachtes Vanilleeis | Sahne | VEGAN & KOFFEINFRE] méglich

12,-

Creme Brillée
Tahiti BIO Vanille | hausgemachtes Sorbet
1450

Ta gesdessert

Uberraschung

?

,MOHLTIED!"

Lust auf eine Weinbegleitung?
Zwei Glaser Wein und HeiBgetrénk oder Schnépsle zum Dessert

Pro Person 25,~



Fur unsere ),kleinen“ Inselbesucher

Pasta e basta

Butter & Parmesan
15,50
FPesto & Parmesan
18,~
Rincﬂerbolognese & Parmesan

19,50

Gebackenes Gliickshuhn
Rahmgemﬂse | Kartogels‘camlmC
22,~
Crunchg Fries | Mayo und Ketchup
22,50

Milchreis
Milch von der gl[lcuichen Kuh | Zimt & Zucker I kalt oder warm
12,50



